
 

 

 

 

RECUNOAȘTERI INTERNAȚIONALE 

MILEZIM 2021 
- NOVA DE AUR (ADMIRABLE) - 87 puncte 

Femmes et Vins du Monde, Monaco, 2023 
- DUBLU AUR - Gillbert & Gaillard, Hong Kong, 2023 

- AUR – Concours Elle à Table, Franța, 2023, 
- ARGINT - Vinalies® Internationales, Paris, 2023 

 
MILEZIM 2018 

- DIAMANT – Femmes et Vins du Monde, 2020 

- AUR – Selections  Mondiales  des  Vins, 

Canada, 2019 

- ARGINT - Los Angeles  International  Wine & 

Spirits Competition, 2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gama Marama 

FETEASCĂ REGALA 

Tipul vinului: Alb, sec  

Varietate: Fetească regala 

Anul de recoltă:  2022 

Alcool : 12,5 % vol. 

Organizarea plantației: Domeniul dispune de 3,3 hectare cu Fetească 

regala, plantate cu o densitate de 5.600 plante la hectar. Modul de tăiere este 

Guyot simplu.  

Metoda de vinificaţie: Strugurii, culeşi mecanizat, au fost zdrobiti şi s-au ţinut 

la macerare peliculară la temperaturi de 8°C - 10°C, timp de 12 ore. A urmat 

apoi o presare uşoară şi o fermentare lentă, în cisterne de inox cu 

temperatură controlată, 150C – 170C. Vinul s-a maturat pe drojdii fine, timp de 

3-5 luni. 

Note de degustare: Desi se apropie de aniversarea unui secol de cand a fost 

descoperita si omologata, Feteasca regala nu este inca pe deplin cunoscuta. 

S-a crezut multa vreme ca parintii sai sunt Feteasca Alba si Grasa, insa studii 

recente au infirmat aceasta ipoteza. La Segarcea acesti struguri au crescut 

timp de 15 ani, pana cand am descoperit intregul potential al soiului. A rezultat 

un vin elegant si expresiv, cu note de piersica si turta dulce.   

Temperatura recomandată de servire: 11ºC - 13ºC. Eventualele depuneri 

certifica numarul minim de interventii care se fac asupra vinului. 

 


